
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ink l .  8 .1% MwSt .  

 

 

Crevettencocktail (Chile) mit Toast und Butter Fr.  19.50 
 

Endiviensalat mit gebratenen Speckstreifen  Fr.  19.50 

und frittierten Champignons 
 

Randencarpaccio mit lauwarmem Ziegenkäse  Fr.  19.00 

 

Nüsslisalat mit geräucherter Entenbrust  Fr.  22.50 

an einer Sauce Vinaigrette 
 

„Gold Lachs“ (GB)    Fr.  21.50 

hausgeräucht serviert mit Meerrettichschaum,  

Toast und Butter 
 

„Trüffel-Ravioli“ an Olivenöl mit Tomatenwürfeli Fr.  19.00 

 

 
   

 

Weissweinsuppe  Fr.  12.00 
 

Grossmutter’s Senfsuppe  Fr.  10.50 
 

Tomatencrèmesuppe mit Rahm  Fr.   10.00 
 

Bouillon „Flädli“ mit oder ohne Sherry  Fr.    9.00 
 

 

 

 

 

Grüner Salat  Fr.   8.50 
 

Gemischter Salat  Fr. 11.50 
 

Nüsslisalat mit gehacktem Ei Fr. 14.00 

 

VORSPEISE N

SUPPEN

SALATE



ink l .  8 .1% MwSt .  

 

 

Schweinssteak „Walliser-Art“    CH  Fr.  30.00 
mit Tomaten und Raclettekäse überbacken      
serviert mit Kroketten und Gemüse 
 

Pouletgeschnetzeltes     CH  Fr.  29.00 

an Whisky-Senfsauce serviert mit Tagliatelle 
 

Kalbssteak „Morchelsauce“    CH  Fr.  49.00 

dazu Tagliatelle und Gemüse 
 

Geschnetzeltes Kalbsleberli in Butter  CH   Fr.  39.00 

gebraten dazu Rösti 
 

Forellenfilets gebraten    CH  Fr.  34.00 

auf Ratatouille-Rahmgemüse  

dazu Salzkartoffeln 
 

Rindsschmorbraten „Haus-Art“   CH  Fr.  28.00 

dazu Risotto und Ratatouille  

 

 

AUF VORBESTELLUNG AB 2 PERSONEN: 
 

Chateaubriand „Sauce Bearnaise“ CH/A Fr.  60.00 pro Person 
mit Gemüsegarnitur 

Beilage nach Wahl 

 

 

 

 

Gemüse-Pastetli mit Reis-Timbale     Fr.  23.50 

 

Trüffel-Ravioli an leichter Rahmsauce    Fr.  28.00 
 

Steinpilz-Risotto       Fr.  23.50 

 

  

FEINES FÜR KALTE TAGE

GL USCHT I GES OHNE FLEISCH


